A PARTIR DE 14 H : Sur la place de ST JEA

e Marché « Bio et Local, c’est Pidé

vingtaine de producteurs et artisans lo
fromages, tisanes, biscuits, confitures, produ:
poteries, peintures, bijoux, vétements, cuir,

e« Associations

» Animations pour petits et grand
o 15h30 : atelier découverte de la soy
o  Présence de la Caracontes (contes
«  Dégustation vins

Restauration sur place et buvett

EN SOIREE
(ala salle des fétes a partir de 19 h)

Horaires des VISITES DES FERMES BIOLOGIQUES - Départ place de St Jean le blanc

10h 30:

Attention rendez-vous directement a la ferme (Les Haies - 61800
Moncy)

GAEC L’HERBE AUTREMENT (Sandrine et David SENECHAL)
Production laitiére - Transformation laitiére

o Visite des batiments délevage, de la salle de traite et du

troupeau
o  Atelier de transformation (Créme crue, yaourt, fromage
blanc)
14h 30:

EARL DES TILLEULS (Vincent HUE)
Production laitiére

o Visite des batiments délevage, de la salle de traite et
du troupeau

14h 30:
GAEC LES HAUTS D’ESCURES (Alexandra et Stéphane
BOURLIER)

Production poulets de chair, viande bovine - Pommes de terre

o Visite des ateliers volailles et vaches allaitantes

16 h15:
LES CHEVRES DANS LE VENT (Valérie TOURET)
Fromage de chévre - Production laitiére

o  Visite de la cheévrerie et a 17h possibilité d’assister a la traite

16h 30:
LA FERME DES PATURES (Christine et Cyril VALLEE)
Viande bovine et ovine, ceufs.

o Visite des ateliers Vaches allaitantes, moutons,
et poules pondeuses.



